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   المواصفات القياسية المصرية
    م . ق . م 1114 - 2005
    كودكس 89/1981 المراجعة 1- 1991 
	لانشون اللحم




    جمهورية مصر العربية
    الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة 

تاريخ الإعتماد : 9/3/2005
الثمن : 20 جنيه
كل الحقوق محفوظة للهيئة ، مالم يحدد خلاف ذلك ، ولايجوز إعادة إصدار أى جزء من المواصفة أو الأنتفاع به فى أى شكل وبأى وسيلة إلكترونية أو ميكانيكية ويتضمن ذلك التصوير الفوتوغرافى والميكروفيلم بدون تصريح كتابى من الناشر .
	الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة 
16 شارع تدريب المتدربين – السواح بالأميرية
ت : 2845522-2845524                                  فاكس : 2845504


م.ق.م 1114 / 2005
الكودكس 89/1981 المراجعة 1/ 1991 

مقدمة : 

م.ق.م 1114 / 2005 الخاصة بـ" لانشون اللحم " تلغى وتحل محل أخر أصدار لها عام 1991و متماثــلة فنيا مع المواصفة الــدولية كــودكــس 89 / 1981 والمراجعة 1/ 1991 الخاصة " لانشون اللحم ".

قام بأعداد هذه المواصفة لجنة التوافق رقم 3/13 الخاصة باللحوم ومنتجاتها

المواصفات القياسية المصرية 

لانشون اللحم
1 – المجال

     تختص هذه المواصفات بالاشتراطات الأساسية والمعايير الوصفية وكذلك طرق الفحص والاختبار الخاصة بلانشون اللحم  0
2 – التعاريف

     لانشون اللحم : هو ناتج خلط اللحم المفروم مع المواد المضافة والمالئة (الرابطة ) المصرح بها بحيث يعطى المنتج النهائى بعد تسويته ومعالجته الخواص الطبيعية المميزة للصنف وقد يدخن 

ويقسم اللانشون إلى الأصناف التالية : 
2/1
اللانشون المعلب

2/2
اللانشون المطهى المعبأ ( الثلاجة) 0


3/2
اللانشون نصف الجاف المعبأ 0
3 – الاشتراطات الأساسية

 3 /1
يشترط فى الحيوانات مصدر اللحوم المعد منها المنتج مايلى : 

3/1/1
تكون من مناطق ثبت خلوها من الأوبئة ومن الإشعاع 0

3/1/2
يثبت عدم معاملتها بالهرمونات 0

3/1/3
يثبت عدم معاملتها بالمضادات الحيوية سواء عن طريق التغذية أو العلاج على 
الأقل فى الشهر الأخير قبل الذبح 0

3/1/4
يثبت بفحصها بيطريا قبل الذبح وبعده خلوها من الأمراض المشتركة والمعدية 
وأطوارها وإفرازاتها 0

3/1/5
يتم ذبحها طبقا للشريعة الإسلامية وتامة الادماء0


3/1/6
تكون من الأنواع الحيوانية الآتية : البقر – الجاموس – الضأن – الجملى 0 
3/2
يشترط فى اللحوم  المعد منها المنتج : 

3/2/1
يكون مصدرها حيوانات مطابقة للشروط المبينة فى البند (3/1) 0

3/2/2
تكون محتفظة بخواصها الطبيعية المميزة للصنف 0 
3/2/3
خلوها من القاذورات والمواد الغريبة 0

3/2/4
خلوها من الغضاريف والعظام والأربطة والأوعية الدموية الظاهرة والتجمعات 
الدموية  0
3/2/5
تكون بقايا المبيدات والعقاقير البيطرية والهرمونات فى الحدود المقررة دوليا الصادرة 
            عن منظمة الاغذية والزراعة التابعة للامم المتحدة والمواصفات القياسية المصرية 
            التى تصدرها الهيئة فى هذا الشأن 0

3/3
يشترط فى خلطة المنتج : 

3/3/1
تكون من لحوم مطابقة للشروط الواردة فى البند 3/2 0

3/3/2
خلوها من المخطم والأذن والشفة والغشاء المخاطى والجهاز التناسلى والدرة 

            والمعدة والأمعاء والمرىء والمثانة 0 

3/3/3
خلوها من دهن ولحم الخنزير 0

3/4
يشترط ان يتوافر فى المنتج النهائي ما يلى 
:

	المحتوى
	اللانشون المعلب

واللانشون المطهى المعبأ ( الثلاجة )
	اللانشون نصف الجاف المعبأ

	العد الكلى للبكتريا الهوائية ( حد اقصى)
	10 4

	العد الكلى لبكتريا المجموعة القولونية

(حد اقصى) 
	10 2

	البكتريا اللاهوائية المتجرثمة المنتجة لكبريتيد الايدروجين
	خالى

	السالمونيللا
	خالى /25جم عينة 

	الشيجيلا
	خالى /25جم عينة 

	الايشيرشياكولاى
	خالية


	بكتريا العنقود الذهبى
	


3/5   تكون المواد المضافة طبقا للتشريعات الصادرة فى هذا الشأن وفى حالة عدم وجود 
       قرارات لاى من المواد المضافة تكون طبقا لما تصدره لجنة دستور الاغذية الدولية.
3/6   لا تتجاوز فترة الصلاحية أربعة شهور للانشون المعبأ وسنتين للانشون المعلب من تاريخ 

        الإنتاج .
3/7    تتم المعاملة الحرارية والتعبئة والتبريد بطريقة صحية تضمن عدم التأثير على الصحة مع 
         المحافظة على الصفات المميزة للصنف وعدم تلوث المنتج 0
3/8 يتم الفحص الاشعاعى على الواردات من الدول المحددة بقرار رئيس مجلس الوزراء رقم 
        1186 وأى تعديلات أو مستجدات تطرأ عليه 0
3/9
تكون الحدود القصوى للمعادن الثقيلة طبقا لما ورد فى م.ق.م 2360" الحدود القصوى 

        للمعادن الثقيلة فى الاغذية " 0
3/10  يكون الضغط فى العلب الصفيح المعاملة حراريا سلبيا 0
4 – المعايير الوصفية
4/1
يراعى ان يتوافر فى المنتج النهائى ما يلى:

4/1/1
 أن يكون محتفظا بالخواص الطبيعية المميزة له 0 

4/1/2
يكون خالى من عيوب الصناعة ( مثل الجيوب الجيلاتينية والفراغات الهوائية 
0000الخ)  0

4/1/3
يتم إضافة المواد المالئة (الرابطة ) وملح الطعام والسكر واللبن الجاف طبقا 
             لممارسات التصنيع الجيد 
 
	المحتوى
	اللانشون المعلب

واللانشون المطهى المعبأ ( الثلاجة )
و اللانشون نصف الجاف المعبأ 

 

	4/2 المنتج المحتوى على مواد رابطة :

	4/2/1 اللحم (فى حدود ) 
	80٪

	4/2/2 الدهن ( فى حدود ) 
	35 ٪

	4/2/3 البروتين الكلى (فى حدود )
	15٪

	4/2/4 الرطوبة (فى حدود )
	60 ٪

	4/2/5 الرماد (فى حدود )
	3.5 ٪

	4/3 المنتج غير المحتوى على مواد رابطة :

	4/3/1 اللحم (فى حدود ) 
	90٪

	4/3/2 الدهن ( فى حدود ) 
	30 ٪

	4/3/3 البروتين الكلى (فى حدود )
	16٪

	4/3/4 الرطوبة (فى حدود )
	60 ٪

	4/3/6 الرماد (فى حدود )
	3.5 ٪


4/4    يجوز استخدام الاحشاء الحيوانية (مثل القلب واللسان ولحم الرأس ) القابلة  للاستهلاك 
         الادمى ومصرح بها صحيا وناتجة عن حيوانات مسموح بأكلها على ان تذبح فى
         مجازر معتمدة تحت ظروف الممارسات الصحية الجيدة .
5 – العبوات والبيانات 

5/1
يعبأ اللانشون المطهى (الثلاجة) فى عبوات مناسبة  مصرح باستخدامها ويحفظ فى 
             الثلاجات  ( على درجة حرارة 1-4 ْس )0 


ويعبأ اللانشون نصف الجاف فى عبوات مناسبة مصرح باستخدامها ويحفظ فى مكان 
              نظيف مظلل جيدا التهوية 0 


بينما يعلب اللانشون المعلب فى علب صفيح مناسبة 0 

5/2
 مع مراعاة ما ورد بالمواصفات القياسية رقــــم 1546 " بيانات بطاقات 
             منتجات المواد الغذائية المعبأة" يدون على العبوات البيانات التالية باللغة العربية بخط 
              واضح غير قابل للمحو وبمادة ثابتة اللون وبطريقة تمنع تلوث المنتج بأحبار 
              الطباعة ويجوز كتابتها بلغات أجنبية أخرى بالإضافة الى اللغة العربية : 

5/2/1
اسم المنتج وعنوانه وعلامته التجارية 0 

5/2/2
اسم الصنف ونوع اللحم  0

5/2/3
بيان بالمكونات مرتبة ترتيبا تنازليا : 

· نسبة الدهن 0
· نسبة البروتين الكلى 0
· المواد الحافظة و المضافة فى حالة اضافتها 0
5/2/4
تاريخ الإنتاج وتاريخ انتهاء الصلاحية ( يوم / شهر / سنة ) 0

5/2/5
شروط الحفظ والتداول وعبارة ( يحفظ اللانشون المعبأ فى الثلاجةعلى درجة حرارة 

             1-4 ْ س ) 0

5/2/6
الوزن الصافى 0

5/2/7
عبارة ( صنع فى مصر ) فى حالة الإنتاج المحلى وبلد المنشأ واسم وعنوان المستورد فى حالة الاستيراد 0

6 – طرق الفحص والاختبار

     تجرى طرق الفحص والاختبار طبقاً للمواصفات القياسية المصرية م.ق.م 63 الخاصة 
"طرق فحص واختبار للحوم ومنتجاتها ".

7 – المصطلحات الفنية
لحم اللانشون المعبأ
packed luncheon meat
 
لحم اللانشون المعلب
canned  luncheon meat
 
8 – المراجع
- ICMSF 1978
international commission on microbiological specification for foods .
- Micro  organisms  in foods (1978)
 Buffalo , London 
- codex standard  89  - 1981(Rev.1-1991)
Luncheon meat.
الجهات التى اشتركت فى وضع المواصفات 
· المركز القومى للبحوث 0

· مديرية الطب البيطرى – محافظة الجيزة 0 
· كلية الطب البيطرى – جامعة القاهرة 0 
· كلية الطب البيطرى – جامعة بنها 0 
· المعامل المركزية – وزارة الصحة 0 
· كلية الزراعة – جامعة القاهرة 0 
· شركة حلوان اخوان 0
· شركة بيفى للحوم0
· شركة فرج الله 0
· الهيئة العامة للخدمات البيطرية 0
· مصلحة الرقابة الصناعية 0
· غرفة الصناعات الغذائية 
· الهيئة العامة للرقابة على الصادرات والواردات 0
· وزارة التموين 0
· الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة 
الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة
	نص القانون رقم 2 لسنة 1957 على انشاء هيئة مستقلة تكون المرجع القومى لجميع شئون التوحيد القياسى بالبلاد ، وتتولى وضع المواصفات القياسية لجميع ما تعتمد عليه الصناعة من خدمات ومنتجات وعمليات فنية وأجهزة وألات ووحدات قياس ومراجع معتمدة للمصطلحات والرموز الموحدة .

وتنفيذا لهذا القانون صدر القرار الجمهورى رقم 29 لسنة 1957 الذى يقضى بإنشاء الهيئة المصرية شالعامة للتوحيد القياسى ، وإختصاصها تنسيق العمل بين المصالح والجهات والهيئات المشتغلة بالتوحيد القياسى وتوجيهها للأغراض الآتية :

1- إيجاد مراجع معتمدة لمعايير موحده .

2- إصدار مواصفات قياسية للخامات والمنتجات واصدار التصنفات والاصطلاحات الفنية
 و التعاريف والرموز الموحدة .

3- تهيئة الوسائل الكفيلة بتحقيق مطابقة الخامات والسلع على المواصفات القياسية المعتمده .

4- تسهيل ايجاد القطع المتبادل ورفع مستوى الانتاج المحلى .
	5- تنسيق أعمال التوحيد القياسى بجمهور مصر مع نظائرها العالمية .

ويدير الهيئة مجلس إدارة يرأسة وكيل الوزارة المختص ويضم 23 عضوا يمثلون مختلف الجهات المعنية بالتوحيد القياسى وجودة الانتاج والمعايرة .

وللهيئة لجنتان دائمتان إحداهما للمواصفات والأخرى للمعايرة وتختصان بوضع  ومتابعة تنفيذ البرنامج الفنية فى إطار الخطة المعتمده من مجلس الادارة .

 تتبع الهيئة نظام وضع علامات الجودة على السلع والمنتجات المطابقة للمواصفات القياسية المصرية  كوسيلة لحماية المستهلكين وحث المنتجين على رفع مستوى المواصفات القياسية المصرية وتتولى تنفيذ هذا النظام اللجنة التنفيذية لعلامة الجوده المشكلة بقرار من مجلس إدارة الهيئة .

وتتكون علامة الجوده من تكوين زخرفى لحروف م ق م رمزا للمواصفات القياسية المصرية كما تحوى حرف ES رمزا لكلمتى Egyptian Standard
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