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                                                                                                                                             المواصفات القياسية المصرية
    م . ق . م 383 / 2005 
	الخل الطبيعي




    جمهورية مصر العربية
الهيئة المصرية العامة للتوحيد القياسى وجودة الإنتاج
تاريخ الإعتماد : 13/2/2005
الثمن : 20 جنيه
كل الحقوق محفوظة للهيئة ، مالم يحدد خلاف ذلك ، ولايجوز إعادة إصدار أى جزء من المواصفة أو الأنتفاع به فى أى شكل وبأى وسيلة إلكترونية أو ميكانيكية ويتضمن ذلك التصوير الفوتوغرافى والميكروفيلم بدون تصريح كتابى من الناشر .

	الهيئة المصرية العامة للتوحيد القياسى وجودة الأنتاج

16 شارع تدريب المتدربين – السواح بالأميرية

ت : 2845522- 2845524                                        فاكس : 2845504


م.ق.م 383 / 2005

مقدمة : 

م.ق.م 383 / 2005الخاصة بـ " الخل الطبيعي " تلغي وتحل محل أخر أصدار لها عام
 1997 وتم إعادة ترتيب بنودها طبقا للقرار الوزاري رقم 163/2002 .

قام بأعداد هذه المواصفة لجنة التوافق رقم 3/11 الخاصة بالمواد المضافة والملوثات  

المواصفة القياسية المصرية الخاصة

 بالخل الطبيعي

1- المجال

تختص هذه المواصفة القياسية بالاشتراطات الأساسية والمعايير الوصفية الخاصة بالخل الطبيعى المعد للاستهلاك الادمى . 
2- التعريف
الخل الطبيعى

هو السائل الناتج عن التخمر المزدوج (الكحولى ثم الخليكى) والمناسب للاستهلاك الآدمي والمتحصل عليه من منتجات مناسبة تحتوى على النشا أو السكريات أو كلاهما ويحتوى على كميه معينه من حمض الخليك ويمكن أن يحتوى على بعض المكونات طبقا للبند (4/2 ) فيما عدا أن الحدود القصوى للأحماض المتطايرة في المواد الخام يمكن أن تتزايد .

3- أنواع الخل

3/1 خل النبيذ الطبيعى :

     هو الخل المتحصل عليه من النبيذ بعمليه تخمر خليكى .

3/2 خل الفاكهة الطبيعى :

     هو الخل المتحصل عليه من نبيذ الفاكهة أو نبيذ التوتيات أو التفاح بواسطة عملية تخمر 

     خليكى فيما عدا أن الحدود القصوى للأحماض المتطايرة في المواد الخام يمكن أن تتزايد

     ويمكن أن يتحصل عليه أيضا من الفاكهة بعمليات تخمر كحولى ثم خليكى .
3/3 خل القصب الطبيعى :

     هو الخل المتحصل عليه من التخمر الخليكى لمحلول مخفف من الكحول الناتج من التخمر 

     الكحولى لمولاس القصب .

3/4 خل الكحول :

     هو الخل المتحصل عليه بالتخمر الخليكى من الكحول الايثيلى المقطر .
3/5  خل الحبوب :

     هو الخل المتحصل عليه بدون عملية تقطير وسطية من الحبوب التى يتم تحويل النشا بها الى
     سكريات بطريقة اخرى خلاف أنزيم دياستيز المولت المنبت بمفرده .
3/6  خل المولت :

      هو الخل المتحصل عليه بدون عملية تقطير وسطية من مستخلص الشعير المنبت بالتخمر
      الكحولى ثم الخليكى بإضافة أو بدون إضافة الحبوب النشوية والتى تم تحويل النشا بها الى
      سكريات بإنزيم دياستيز المولت فقط .
3/7 خل المولت المقطر :

     هو الخل المتحصل عليه من تقطير خل المولت تحت ضغط منخفض ويحتوى فقط على 

     المكونات المتطايرة من خل المولت .

3/8 خل الشرش :

     هو الخل المتحصل عليه من الشرش بالتخمر الكحولى ثم الخليكى بدون عملية تقطيروسطية 
3/9 خل العسل :

     هو الخل المتحصل عليه من العسل بالتخمر الكحولى ثم الخليكى بدون عملية تقطيروسطية .

3/10 الخل المتبل :

       هو االخل الناتج من استخلاص واحد أو أكثر من التوابل المختلفة باحد أنواع الخل بحيث 

       يكتسب الخل الرائحة المميزة للتوابل المستعملة على أن يوضح نوع التوابل المستخلصة 

       على العبوة ويشترط ان تتوافر فيه نفس المواصفات التى تنطبق على نوع الخل المستعمل .
4- الاشتراطات الأساسية
4/1 يكون المنتج خالياً من ديدان الخل والرواسب  والمواد المعلقة الأخرى فيما عدا رواسب
     بكتريا الخل وأغشيتها .

4/2 يكون المنتج خاليا من المواد الغريبة .
4/3  تكون المواد المضافة طبقا للتشريعات الصادرة فى هذا الشأن وفى حالة عدم  وجود قرارات

       لاي من المواد المضافة  تكون طبقا لما تصدره لجنة دستور الاغذية الدولية .

4/4   لا تقل نسبه الحموضه الكلية عن 60جم/لتر محسوبة كحمض خليك فى خل النبيذ وفى
        أنواع  الخل الأخرى لاتقل عن 50جم/لتر مقدره كحمض خليك .

       وفى جميع أنواع الخل يجب ألا تزيد الحموضة الكلية على الكميه المتحصل عليها
       باستعمال طرق التخمر الحيوية .
4/5 لا يقل حجم محتويات العبوة عن 90 ٪ ( حجم/حجم ) من السعة المائية . 

4/6  لا تزيد نسبه الكحول على 0.5٪ ( حجم /حجم ) فيما عدا خل النبيذ لاتزيد على 1٪
      (حجم/حجم) .

4/7  لا تزيد نسبه المواد الصلبة الذائبة خلاف السكر والملح المضاف على 0.35٪ فى خل 

      القصب الطبيعى وخل الكحول عدا :
4/7/1خل النبيذ لاتقل عن 1.3جم/لتر لكل 1٪ حمض خليك .

4/7/2 خل الفاكهة والتوتيات والتفاح لاتقل عن 2جم/لتر لكل 1٪ حمض خليك .
4/8  يكون الخل مبستراً على درجة 60°س لمدة 5 دقائق أو مرشحا بمرشحات البكتريا .

4/9 لا تزيد حدود المعادن الثقيلة عما يلي :
 الزرنيخ عن 1مجم/كجم . 

 الرصاص عن 1 مجم/كجم . 

 مجموع النحاس والزنك عن 10 مجم/كجم .

 الحديد عن 10 مجم/كجم . 
4/10 لا تزيد بقايا المبيدات على الحدود المقررة الصادرة عن لجنه دستور الأغذية الدولية 

       وطبقا للمواصفات القياسية المصرية الصادرة فى هذا الشأن .
4/11 يكون المنتج خاليا من الكائنات الدقيقة القادرة على النمو تحت ظروف التخزين العادية 

       بكميات تسبب مخاطر صحية .
4/12 يجب الا يحتوى المنتج على أى مواد ناتجة عن الكائنات الحية الدقيقة بكميات يمكن أن
       تسبب أضرار صحية وكذلك لا تحتوى على أي عكارة ناتجة عن نمو الكائنات الحية .

5-المعايير الوصفية
5/1 المكونات الأساسية :
5/1/1 المواد الخام :

     - مولاس القصب 
        وهو الناتج الثانوى من مخلفات تصنيع سكر القصب

    - خامات زراعية تحتوى على نشا أو سكر أو كلاهما والتى تشمل ولاتقتصر على فواكهة 

        التوتيات والعسل والحبوب النشوية والشعير المنبت والشرش والعسل .

    -  نبيذ العنب أو الفاكهة أو التوتيات أو التفاح .

    -  الكحول المقطر الناتج من مصدر زراعى .

    -  الكحول المقطر الناتج من النباتات البرية .

5/1/2 المكونات الاختيارية :

      يمكن إضافة اى من المكونات التالية الى الخل بالكميات اللازمة لاعطائه النكهة المميزة :

   - النباتات وخاصة الاعشاب والتوابل والفاكهة أو أجزائها أو مستخلصاتها المناسبه لاكساب  

        النكهة .

   -  الشرش .

   - عصائر الفاكهة أو مركزاتها .

   -  السكريات .

   -  العسل .

   -  الملح الغذائى .

5/2   يمكن أن يحتوى المنتج على أثار من المواد التالية (مساعدات التصنيع) .

5/2/1 مغذيات بكتريا الخل .

5/2/2 مواد مساعده للترشيح والترويق و المسموح بها  والمستخدمة طبقا لطرق الصناعة الجيدة .

5/3   يسمح بإضافة مواد طبيعية منكهه كما يمكن إضافة مظهرات النكهة التالية بحد أقصي
      5 جم/كجم لأنواع الخل المختلفة فيما عدا خل النبيذ وهي :  
· مونو صوديوم جلوتامات .

· مونو بوتاسيوم جلوتامات .
· كالسيوم جلوتامات . 

5/4   يتراوح رقم التأكسد فى خل التفاح المقطر بين (90 – 650) وفى خل النبيذ بين
       (600 – 2000) ، وفى خل التفاح حتى3500 ، وفى خل المولت بين (500 – 1800)
      ، والخل الصناعى بين (0 – 20) ، وخل القصب الطبيعى لا يقل عن (500) .

5/5   يسمح بتواجد بعض المواد المحمولة طبقا للمبادئ الأساسية التي تحكم وجود المواد
       المحمولة من المواد المضافة فى الأغذية 0

5/6 لا يزيد حد الفوسفور على الاتى :

5/6/1خل العنب والفاكهة على 500 جزء/المليون 

5/6/2 خل المولت والحبوب على 1000 جزء/مليون .

5/6/3 خل الكحول والقصب والعسل والشرش على 150 جزء/مليون .

6-العبوات والبيانات

6/1   يعبأ المنتج فى عبوات مناسبة تكفل حمايته من حدوث أي تغير في خواصه أو في 

       صلاحيته للاستهلاك الادمي علي أن لا تتعارض العبوات المستخدمة مع المواصفات 

       القياسية المصرية والقرارات الصادرة في شأن العبوات المستخدمة في تعبئة المواد 

       الغذائية.  

6/2  يراعى ماورد بالمواصفات القياسية المصرية م.ق.م رقم 1546 الخاصة " ببيانات بطاقات 

      منتجات المواد الغذائية المعباة "على ان يدون على العبوات بخط واضح غير قابل للمحو 

      باللغة العربية ويجوز كتابتها بأية لغات أجنبية أخري الى جانب اللغة العربية البيانات التالية :
6/2/1 اسم الصنف ونوعه  .

6/2/1/1 الخـل المصـنع من خامـة واحدة يجب ان يوضح أسـم الخامـة المصنـع منهـا 
           ( مثال : خل التفاح ) .

6/2/1/2 الخل المصنع من خليط من المواد الخام يذكر أسماء المواد الخام المصنع منها مرتبة

           ترتيبا تنازليا حسب نسبهم ( مثال : خل تفاح وعنب ) 

6/2/2 اسم المنتج أو المعبئ وعنوانه وعلامته التجارية .

6/2/3 الحجم الصافي  .

6/2/4 تاريخ الإنتاج و تاريخ انتهاء الصلاحية .

6/2/5 في حالة اضافة المواد الاختيارية المذكورة بالبند ( 5/2 ) أو مكسبات النكهة المذكورة 

       بالبند ( 5/4 ) يجب ان يذكر ذلك .
6/2/6 النسبة المئوية للحموضة الكلية معبرا عنها ( بالجرام / 100 مل ) محسوبة كحمض خليك. 
6/2/7 عبارة( صنع فى مصر) فى حالة الانتاج المحلى .

6/2/8 فى حالة الاستيراد يدون اسم المستورد وعلامته التجاريه وبلد المنشأ  إن وجدت  .

6/3  بالنسبة للبيانات الخاصة بالعبوات المتداولة بين المصنعين توضع علي العبوة البيانات التالية : 

· أسم المادة الخام المصنع منها 0 

· رقم التشغيلة 0
· أسم المنتج أو المعبئ وعنوانه 0
    أما باقي البيانات المنصوص عليها في الفقرة ( 6/2 ) يمكن كتابتها علي العبوة أو إرفاقها 

    بمستند مستقل 0ويمكن الاستعاضة عن أسم وعنوان المنتج باستخدام علامة معينة بشرط ان 

    تكون هذه العلامة معروفة 0    

5-  المصطلحات الفنية
	خل النبيذ الطبيعى
	natural wine vinegar

	خل الفاكهة
	fruit vinegar

	خل الكحول
	spirit vinegar

	خل القصب
	cane vinegar

	خل المولت
	malt vinegar

	خل المولت المقطر
	distilled malt vinegar

	خل الشرش
	whey vinegar

	خل العسل
	honey vinegar

	خل الحبوب
	grain vinegar


الجهات التى اشتركت فى وضع المواصفات 
شركة السكر والصناعات التكاملية

    كلية الزراعة- جامعة القاهرة- قسم البساتين

كلية الزراعة –جامعة عين شمس – قسم الصناعات الغذائية

معهد التغذية 

معامل وزارة الصحة ( القسم الكيميائى- القسم البكتيولوجى )

مركز تطوير الاغذية 

مصلحة الرقابة الصناعية

مصلحة الكيمياء
مراقبة الاغذية - وزارة الصحة

هيئة الرقابة على الصادرات والواردات

شركة مصر للمستحضرات الغذائية

شركة الكوكاكولا العالمية
شركة النشا والخميرة

شركة يونيليفر مشرق 

الهيئة المصرية العامة للتوحيد القياسى وجودة الانتاج
الهيئة المصرية العامة للتوحيد القياسي وجودة الإنتاج
	نص القانون رقم 2 لسنة 1957 على انشاء هيئة مستقلة تكون المرجع القومى لجميع شئون التوحيد القياسى بالبلاد ، وتتولى وضع المواصفات القياسية لجميع ما تعتمد عليه الصناعة من خدمات ومنتجات وعمليات فنية وأجهزة وألات ووحدات قياس ومراجع معتمدة للمصطلحات والرموز الموحدة .

وتنفيذا لهذا القانون صدر القرار الجمهورى رقم 29 لسنة 1957 الذى يقضى بإنشاء الهيئة المصرية شالعامة للتوحيد القياسى ، وإختصاصها تنسيق العمل بين المصالح والجهات والهيئات المشتغلة بالتوحيد القياسى وتوجيهها للأغراض الآتية :

1- إيجاد مراجع معتمدة لمعايير موحده .

2- إصدار مواصفات قياسية للخامات والمنتجات واصدار التصنفات والاصطلاحات الفنية
 و التعاريف والرموز الموحدة .

3- تهيئة الوسائل الكفيلة بتحقيق مطابقة الخامات والسلع على المواصفات القياسية المعتمده .

4- تسهيل ايجاد القطع المتبادل ورفع مستوى الانتاج المحلى .
	5- تنسيق أعمال التوحيد القياسى بجمهور مصر مع نظائرها العالمية .

ويدير الهيئة مجلس إدارة يرأسة وكيل الوزارة المختص ويضم 23 عضوا يمثلون مختلف الجهات المعنية بالتوحيد القياسى وجودة الانتاج والمعايرة .

وللهيئة لجنتان دائمتان إحداهما للمواصفات والأخرى للمعايرة وتختصان بوضع  ومتابعة تنفيذ البرنامج الفنية فى إطار الخطة المعتمده من مجلس الادارة .

 تتبع الهيئة نظام وضع علامات الجودة على السلع والمنتجات المطابقة للمواصفات القياسية المصرية  كوسيلة لحماية المستهلكين وحث المنتجين على رفع مستوى المواصفات القياسية المصرية وتتولى تنفيذ هذا النظام اللجنة التنفيذية لعلامة الجوده المشكلة بقرار من مجلس إدارة الهيئة .

وتتكون علامة الجوده من تكوين زخرفى لحروف م ق م رمزا للمواصفات القياسية المصرية كما تحوى حرف ES رمزا لكلمتى Egyptian Standard


All right reserved, Unless otherwise specified, no part of this publication may be reproduced or utilized in any form or by any means, electronic or mechanical, including photocopying and microfilm, without permission in writing from the publisher.
ARAB REPUBLIC OF EGYPT            E.S    : 383 / 2005                                                           

	EGYPTIAN   STANDARD
NATURAL VINEGAR 



	ICS :67.220.20

Descriptors

Price based on page




EGYPTIAN ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION AND QUALITY CONTROL .

PAGE  
11

